Nenu dei 5 Mestieri
In Giardino

Langolo del pescatore

Cstriche & corne gratinate

Carpaccio di branzino al pepe rosa su letto di recola

ceeviche di orata, pesce spada marinato all'aceto di mele

e bacche di ginepro, Grave laks di salmone al profumo di anetao,
lamelle di polpo verate con alio extraverging itrano & succo di lime
La tradizionale inzalata di mare, (1 polpo con pomodord Paching

e olive di Gaeta. | gamber di Mazara del Vallo in salsa cocktail

Fangolo del panettiere

Tielle di rucchine & uova, di cipolla, di polpo, focaccine all'ollo
extravergine e alle olive verdi

[angolo del contacino

invaoltini di melanzane rplent di provela e alld, cappellett di funghl champlgnon fanclt
con battule di came, boccancind di presciutio di Parma ripiend di dootia fresca, prosciutto
di San Danicle sull'asse. salsloria seoca itrana ¢ salamind dil Felimo, mallichine di grana
padanc nella forma, rcottine di capra, formaggio marmoling fresco & stagionato, treccia
di mozzarella di bufala, girelle di sfoglia di mozzarella con prosciutto crudo e rucola,
pecoring romano & sando DOP con mieke di acacia e confetture miste

[“angolo del friggitore

Coppetti di cartapaglia ripiene di salmone impanata, zeppoline di alghe ¢ di
cicimielli, fiorlli di zucchine ripiene di dootta, mozearelline in carmorza e spiedini

di gambere bianco

angolo del braciere

Cubettl di Angus irandese con salsine vare, polpetilne in salsa piccante,
hahy spiedini

In Sala

Due primi a scelta
- Un secondo di pesce con contome
- Frutta
- Swest table
- Taglio della torta nuziale a bordo plscina

Vino meso e bianco, acqua
= Caffé & amari



